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2] a oy Salade de betteraves rouges . Caroftes rapées,
Macédoine de légumes Férie MIMOSA Potage Parmentier vinaigrette & 'ORANGE
Cordon bleu de voldille frais Filet de Poisson Meuniére Bolognaise végétale Tl (eSS e CID
boeuf local
sauce Tartare maison aux légumes de saison

sauce tomatée

cordon bleu végétal Brandade maison gratinée

sauce tomatée

Jeunes pousses croquantes

Ratatouille maison aux . 2 o
Epinards cremeux Fromage rapé N
en vinaigrette

légumes de saison

- - . Purée maison aux pommes
Pates BIO locales Pomme de terre réties locales Spaghettis P o
de terre locales et lait local

Pain perdu au caramel

Compote pommes et poires Banane sauce chocolat Panna cotta au fruits rouge beurre salé

? ./x' Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2024-2025, voici la moyenne de consommation dans nos restaurants :

de produits frais de produits locaux




