ZéroGaspil

Semaine des saveurs :

Mimolette

Fricassée de volaille

sauce au paprika

Fricassée de poissons

sauce au paprika

Semoule

Poélée de légumes

Fruit de saison

Au revoir les idées regues

Péche au thon

Paélla Royale

Paélla végétarienne

Riz jaune

Petits IéEgumes

Mousse au citron

Tomate mimosa

Poisson pané

sauce au citron

Pates Bio

Epinards a la créeme

Compote de pommes Bio

Pastéque

Lasagnes aux légumes d'été

Salade verte Bio

Donuts
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Braderie de Llille : Gratin de
Moules

Aiguillette de poulet local

sauce au Maroilles

Fricassée de poissons

a la Dieppoise

Frites au four

Fondue de poireaux

Ch'tiramisu

Les chefs de Mille et Un Repas du Nord privilégient I'approvisonnement en produits frais et locaux.
Pour votre information, durant I'année scolaire 2024-2025, voici la consommation de votre restaurant :

de produits frais

932% de produits locaux




