Lundi 1er juin

Salade espagnole

Hors d’ceuvre

Boudin blanc
Plat du jour Sauce normande
Potatoes bio

Petits pois a la francaise

Dessert Salade de fruits

Mardi 2 juin

Quiche lorraine

Lasagnes bolognaises
Vinaigrette aux agrumes

Salade verte

Créme caramel

Jeudi 4 juin

Pasteque

Sauté de porc local
Sauce aux fruits secs
Gratin dauphinois
Poélée aux aubergines

et poivrons

Mousse au citron

Vendredi 5 juin

Paté en croute

Beignet de poisson
Sauce cocktail
Semoule bio

Tomates provencales

Fromage blanc stracciatella



